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Pa amb oli 9.30
Getostetes Brot mit Olivendl und Tomaten
Patatas bravas 9.30
Pommes frittes mit scharfe Sauce

Edamame 9.50
Knuspriges Hihnchen mit 17.00
guacamole

Garnelen im Speckmantel 18.60

und Allioli Sauce

Platte mit iberischem 25.30
Schinken, dazu Brot und Tomaten

“Pimientos de Padron” 13.00
kleine griine frittierte Paprika

Gyozas mit Zitronen- und 14.50
Orangen-Ponzu

Gegrilltes Gemiise 18.60

Tintenfisch 19.60
andalusische Art

Garnelen in Knoblauch Sauce  20.60
Frittierber baby Tintenfisch 20.10

Garnelen in Tempura mit 21.10
sweet chilli

Nachos mit Guacamole 17.00
und Jalapefios

Miesmuscheln 18.60
- “Mariniert” mit Weifswein Prensal Blanc

Mittelmeerkrake 25.30 :
- Frittiert mit schwarze Knoblauchmayonnaise
- Gegrillt

Griechischer Salat - Rote Zwiebeln, griine Paprika, Tomaten 18.60
Feta Kdse, Gurken, schwarze Oliven und Oregano

Caesar Salat - Auserwdhlter Blattsalat, Hahnchen, Parmesankdse, 19.60

Crouton und die berithmte Caessar Saucer

Caprese Salat - mit Tomaten, frischer Mozzarella und Basilikum 18.10

Gebratener Ziegenkéase Salat - mit karamellisierte Zwiebel und Walniisse 19.10
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Austern - Spezialauswahl, mit Ponzu-Sauce und Lachskaviar
Austern nach Ceviche-Art - mit Tigermilch
Lachstartar- Zitrusnote mit Feldsalat, Avocado, Mango und Ikura

Thunfisch Tartar “Yellowfin” - mariniert mit Ponzu, Ingwer und Guacamole

Spaguetti bolognese
Spaguetti carbonara

Tagliatelle mit Kalbfleisch

lu. 6.30
2u. 13.00
23.80
25.80

18.60

19.60

22.80

mit iberischem Speck, Champignons un Parmesankdse

Tagliatelles frutti di mare

23.80

Hummer 45.30
Tagliatelle mit frischem Hummer und in Basilikumdl konfiertem Gemiise




Burgers 200gr. und 100% Rindfleisch. Serviert mit Pommes Fritess.
Pipper’s burger - Ramallet-Tomatenketchup und Senf-Vinaigrette 19.10

The Big Cheese - mit Kdse nach Wahl: 19.60
Cheddar, Roquefort oder frische Mozzarella

Mexicana - Guacamole, Kdse und Jalapefios 19.60
Le Club - Hihnchen Sandwich, Bacon, Kdse, Salat und Mayonnaise 19.60
Falafel Wrap - Kichererbsenkroketten mit Joghurt-Sauce 19.60
Lachs-Wrap - mit Gemiise und Tzatziki-Sauce 19.60
Tacos Cochinita Pibil - Mariniertes un geschmortes Schweineschulterblatt 19.60

mit Tomatensauce und achiote

Tacos Mexican - Softshell-Krabbe (temperierte Krabbe), Guacamole, 20.10
Koriander und Limettensaft
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Wolfsbarsch, auf dem Riicken gegrill - mit Olivenél und knoblauch 28.50
Mittelmeer Seebarsch - mit allioli und Gebratenes Gemiise 28.50
Lachs-Teriyakii - mit wildem Spargel und Teriyaki-Sauce 27.30
Gegrillter Lachs - Krduter, Knoblauch und Gewiirze 25.30
Thunfisch-Tataki - mit sautiertem Gemiise in Ponzu-Sauce 31.50

Cajun Hahnchen - nach Luisiana Art mit frittierten Zwiebeln 23.80
Gegrillte Hihnchenbrust 23.80
Hiihnercurry - mit Reis und sautiertem Gemiise 23.80
Souvlaki (greek brochettes) - mit Zitrone, Knoblauch und Petersilie 22.80
Marinierten Freilandhuhn mit Rosmarinkartoffeln
Gegrilltes Iberische schwein 29.00
Iberische Schwein - mit Senfsauce 30.50
— PREMIUM KALBFLEISCH
Rinderfilet 34.00
Rindfleisch - 300gr 30.50

Rindfleisch aus Nordspanien mindestens 28 Tage Trocken reifte.

Saucen 4.10
Allioli - Senf - Pfeffer - Roquefort - Chimichurri




....... REISGEHIGHT Min. 2 Personen

(Preis pro Personen)

Gemischte Paella 23.80
Blinde Paella mit Meeresfriichte 24.80
Gemiisepaella 22.80
Schwarze Paella mit Steinbutt, Tintenfisch und Allioli 25.30
Reis mit iberischem Schweinefleisch und Pilzen 25.80
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Margarita - Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Parmesankdse 13.00
Prosciutto - Tomaten, Mozzarella und Schinken 17.00
Capricciosa - Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons 17.50
Pepperoni - Tomaten, Mozzarella und Pepperoni 18.10
Quattro Formaggi - Tomaten, Mozzarella, Edamer, Blauschimmelkdse 18.10

und Parmesankdse

Bolognese - Tomaten, Mozzarella und Sauce Bolognese 18.10
Diavola - Tomaten, Mozzarella, Pepperoni, Bacon und wiirziges Ole 18.60
Don Giacomo - Tomaten, Mozzarella, Hihnchen, Speck, Zwiebeln und wiirziges Ol 18.60

Parmiggiana - Tomaten, Mozzarella, Parma Schinken, Rukola und Parmiggiano 20.10

1l padrino - Tomaten, Rindfleisch, Zwiebeln, Bacon und wiirziges Ol 21.10
Mamma Mia - Tomaten, Mozzarella, Garnelen und Spinat 21.10
Di Gabrielle - Tomaten, Mozzarella, Ziegenkdse, Spinat, Zwiebeln 19.10

und schwarze Oliven

Frutti de mare - Tomaten, Mozzarella, Garnelen und Miesmuscheln 20.10
Veggie - Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Zwiebeln, Champignons und griine Spargeln 16.00
Blossom Street - Tomate, Mozzarella, Schinken und Ananas 17.00

Tribeca - Tomaten, Mozzarella, iberischer Schinken, Pesto und Portobello-Pilze ~ 17.00

Jede zusitztliches Zutat 2.60
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Tiramisu mit Ensaimada mit Kakaoaroma 8.80
Schokoladen-Brownie mit Walniissen 8.80
Kéasekuchen mit Waldbeerensauce 8.80
Eiskugel 3.60

Spezialitdt des Hauses. 20 Minuten der Ausarbeitung. Fiir 2 Personen.
Fondant au chocolat mit Vanilleeis - 14.50€

Diinner Apfelkuchen mit Vanilleeis - 14.50€
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