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Pa amb oli 9.30 Gyozas, con ponzu citrica 14.50
(pan tostado, aceite y tomate) de limén y naranja

Patatas bravas 9.30 Parrillada de verduras 18.60
Edamame 9.50 Calamares a la andaluza 19.60
ggggaggjiciee(r:l;:e};o 17.00 Gambas al ajillo 20.60
Envuelto de gambas con 18.60 Chipirones fritos 20.10

bacén y salsa alioli .
y Langostinos en tempura con 21.10

Tabla de Jamoén Ibérico, 25.30 salsa sweet chilli
con pan con tomate

Nachos con guacamole 17.00
Pimientos de padrén 13.00 y jalapeiio
. Mejillones 18.60 Pulpo del mediterrdneo 25.30
- A la Marinera con prensal blanc - Frito con alioli negro
- A la brasa
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Ensalada Griega - cebolla roja, pimiento verde, tomate, queso feta, 18.60
pepino, aceitunas negras y orégano

Ensalada Caesar - variedad de lechugas, pollo, parmesano, 19.60
picatostes y la famosa salsa caesar

Ensalada Caprese - con tomate, mozzarella fresca y albahaca 18.10

Ensalada de queso de cabra a la brasa - con cebolla caramelizada y nueces  19.10
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Ostras - seleccion especial, con salsa ponzu con huevas de salmén 1u. 6.30
Ostras acevichadas - con leche de tigre 2u. 13.00
Tartar de salmén - toque citrico con candnigos, aguacate, mango e ikura 23.80
Tartar de atin “Yellowfin” - marinado con ponzu, jengibre y guacamole 25.80

Espaguetis a la bolofiesa 18.60
Espaguetis carbonara 19.60
Tagliatelles de ternera - panceta ibérica, champifiones y queso parmesano 22.80
Tagliatelles frutti di mare 23.80

Bogavante 45.30
Tagliatelle con bogavante fresco y verduras confitadas en aceite de albahaca




Burgers 200gr. y 100% ternera. Servidas con patatas fritas.
Pipper’s burger - ketchup de ramallet y vinagreta de mostaza 19.10

The Big Cheese - con queso a elegir: 19.60
cheddar, roquefort o mozzarella fresca

Mexicana - con guacamole, queso y jalapefios 19.60
Le Club - sandwich de pollo, bacon, queso, lechuga y mayonesa 19.60
Wrap de Falafel - croquetas de garbanzos con salsa de yogur 19.60
Wrap de salmén - con verduras y salsa tzatziki 19.60
Tacos Cochinita Pibil - paletilla de cerdo marinada y 19.60

estofada con salsa de tomate y achiote

Tacos Mexican - Soft shell crab (cangrejo tempurizado), 20.10
guacamole, cilantro y zumo de lima
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Lubina a la espalda - con aceite, vinagre y ajos 28.50
Lubina a la mediterranea - con alioli y verduritas salteadas 28.50
Salmoén Teriyaki - esparragos trigueros y salsa teriyaki 27.30
Salmén asado a la parrilla - hierbas, ajo y especias 25.30
Tataki de attn - con verduras salteadas con ponzu 31.50

Pollo Cajiin - estilo Luisiana con cebolla frita 23.80
Pechuga de pollo a la parrilla 23.80
Pollo al curry - con arroz y verduras salteadas 23.80
Souvlaki (brochetas griegas) de pollo campero - 22.80
marinado con limén, ajo y perejil con patatas al romero
Secreto de cerdo ibérico a la brasa 29.00
Secreto de cerdo ibérico - con salsa mostaza 30.50
— TERNERA PREMIUM
Solomillo de ternera 34.00
Entrecot de ternera - 300gr 30.50
Ternera del norte de Espafia madurada en seco un minimo de 28 dias.

Salsas 4.10
Allioli - Mostaza - Pimienta - Roquefort - Chimichurri




....... AHRUGES Min. 2 personas

(Precio por persona)

Paella mixta 23.80
Paella ciega de marisco 24.80
Paella de verduras 22.80
Arroz negro de rodaballo, sepia y alioli 25.30
Arroz de secreto ibérico y setas . 25.80
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Margarita - tomate, mozzarella y albahaca 13.00
Prosciutto - tomate, mozzarella y jamén 17.00
Capricciosa - tomate, mozzarella, jamén y champifiones 17.50
Pepperoni - tomate, mozzarella y pepperonni 18.10

Quattro Formaggi - tomate, mozzarella, queso edam, roquefort y parmiggiano  18.10

Bolognese - tomate, mozzarella y salsa bolofiesa 18.10
Diavola - tomate, mozzarella, pepperoni, bacon y aceite picante 18.60
Don Giacomo - tomate, mozzarella, pollo, bacon, cebolla y aceite picante 18.60
Parmiggiana - tomate, mozzarella, jamon de parma, ricula y parmiggiano 20.10
Il padrino - tomate, mozzarella, buey, cebolla, bacon y aceite picante 21.10
Mamma Mia - tomate, mozzarella, gambas y espinacas 21.10
Di Gabrielle - tomate, mozzarella, queso de cabra, espinacas, cebolla 19.10

y aceitunas negras

Frutti de mare - tomate, mozzarella, gambas, calamares y mejillones 20.10
Veggie - tomate, mozzarella, calabacin, cebolla y pimiento rojo 16.00
Blossom Street - tomate, mozzarella, jamén y pifia 17.00
Tribeca - tomate, mozzarella, jamén ibérico de cebo, pesto y 17.00
champifiones portobello

Cada ingrediente extra 2.60
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Tiramist con ensaimada al aroma de cacao 8.80
Brownie de chocolate con nueces 8.80
Cheese cake con salsa de frutos rojos 8.80
Bola de helado 3.60

Especialidad de la casa. 20 min. de elaboracion. Para 2 personas.
Coulant de chocolate con helado de vainilla - 14.50€

Tarta fina de manzana con helado de vainilla - 14.50€
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